FNTREFS

SABLE PARMESAN, CREME DE CRABE ET D'’AVOCAT
DELICATEMENT RELEVEE

GRAVLAX DE SAUMON, PECHE ROTIE ET FETA

BETTERAVE, BURRATA, PESTO DE PISTACHE ET ROQUETTE

TARTARE DE TOMATES ANCIENNES, JAMBON AFFINE
“GRAN RESERVA", ROQUETTE ET PARMESAN

TARTARE DE THON, PESTO TRADITIONNEL

POULET KARAAGE, MAYONNAISE EPICEE

TATAKI DE FAUX-FILET DE BOEUF

MI-CUIT DE FOIE GRAS, CHUTNEY MANGUE ANANAS

PRIX EN € NET TTC - SERVICE INCLUS

10

12,50

10

9,560

11,50

12,50

14




PLATS

DOS DE SANDRE , CREME DE CHORIZO, PUREE DE PATATE 25
DOUCE

ARAIGNEE DE PORC, SAUCE COLOMBO, LEGUMES DU SOLEIL 2]

TARTARE DE BOEUF (AU COUTEAU) PREPARE, POMMES DE 20

TERRE GRENAILLE

PICANHA DE BOEUF “ANGUS", SAUCE AU ROMARIN, POMMES 26
DE TERRE GRENAILLE

GAMBAS, SAUCE CHIMICHURRYI, PUREE DE PATATE DOUCE 28
SAUCE A BASE D'HUILE D'OLIVE, CORIANDRE, ESTRAGON, AIL, CITRON, PIMENT
POULPE, SAUCE VIERGE, PUREE DE PATATE DOUCE 24
SAUCE A BASE D'HUILE D'OLIVE, CIBOULETTE, TOMATE, OLIVE NOIRE, ECHALOTTE
AUBERGINE ROTIE, FROMAGE FRAIS, FETA ET CITRON 18
COEUR DE RHUMSTECK “WAGYU", POMMES DE TERRE 34
GRENAILLE

PRIX EN € NET TTC - SERVICE INCLUS




DESSERTS

MILLE-FEUILLE FRAMBOISE, CREME VANILLEE 9,50
TARTELETTE AU CITRON MERINGUEE 8,50
MOUSSE AU CHOCOLAT 8,50

ANANAS ROTI, GLACE COCO, CARAMEL ET TUILE D’AMANDE 8,50

BLANC-MANGER AU SPECULOOS, CREME FOUETTEE, COULIS 9
DE FRUITS ROUGES

PANNA COTTA NOIX DE COCO, COMPOTEE DE MANGUE 9
CAFE MIGNARDISES 8
ASSIETTE DE FROMAGES 9
SELECTION DU MOMENT
SELECTION DE GLACES ET SORBET 3

VANILLE, CHOCOLAT, CITRON, COCO, CARAMEL, MANGUE, PISTACHE, CASSIS, CAFE,
FRAISE

PRIX EN € NET TTC - SERVICE INCLUS
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